Fruchtart
L KP) Lagerdokumentation

(Stand: 07/2004)

Betriebsnummer:

Erntejahr:

Betrieb: Lagerort (Silo, Boxe, etc): Bezeichnung Lagergebaude:

Silo- bzw. Boxenbezeichnung / Nr.:

Vorheriger Lagerinhalt:

Lagerraum (Silo, Boxe): Lebensmittelhygiene

Lagergut

Wurde der Lagerraum vor Einlagerung auf Sauberkeit kontrolliert? [0 nein O ja

Datum der Kontrolle: Name des Kontrolleurs:

Datum
Einlagerung

Produktherkunft (Schlag)

Sorte

Menge (t)

Wurde der Lagerraum vor Einlagerung gereinigt? [ nein [ ja

Datum der Reinigung: Name:

Reinigungsverfahren: [0 Besen [ Staubsauger [0 HD-Reiniger [ Schlauch

[0 sonstiges Verfahren:

[0 chemisches Verfahren (Praparat, Verfahren):

Ist der Lagerraum zum Zeitpunkt der Einlagerung hygienisch geeignet zur Lagerung von Lebens-
mittelrohstoffen? O nein O ja

Wurde eine Risikoanalyse hinsichtlich einer méglichen Verunreinigung des Lagergutes durch
tierische Schadlinge bzw. Ausscheidungen durchgefuhrt? (z.B. Auftreten von Ratten, Mausen,
Zuflugmdglichkeit von Voégeln) O nein Oja

Wourde eine Risikoanalyse hinsichtlich einer moglichen Verunreinigung des Lagergutes durch
sonstige Einflisse durchgefiihrt? O nein O ja

Nagetierbekdmpfung durchgefiihrt: O nein Oja O nicht relevant
(Pulverférmige Rodentizide wegen Verschleppungsgefahr nicht zulassig, Koéderboxen verwenden!)

MalRnahmen zur Verhinderung von Vogelzuflug durchgefiihrt? O nein O ja O nicht relevant

Zugangsmaoglichkeit fur Haustiere beschrankt? O nein Oja O nicht relevant

Sind MaRnahmen zur Verhinderung von Glasbruch im Lagerraum getroffen worden ? (z.B.
Abdeckschirme, bruchsichere Lampen) O nein Oja O nicht relevant

Summe Lagerinhalt (t)




LKP

Lagerdokumentation Seite 2
Nacherntebehandlung / Aufbereitung
Datum Maflnahme, Praparat, ggf. Wirkstoff(e) g, kg, I'ha Grund fir die Anwendung Methode Anwender Menge (dt) Los-Nr.
Beliiftung (Kontrollierte Atmosphare) Lageriiberwachung
Datum Uhrzejt AuBen- Produkt- Bemerkungen Datum Art der Kontrolle/Maflnahme Hgnd-
(von-bis) temperatur temperatur zeichen




